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Diners & Buffetten



Hotel Grand Cafe “de Wijnberg”	

Hotel de Wijnberg beschikt over twee mooie zalen die wij voor groepen 
beschikbaar kunnen stellen. Naast lunch en diner biedt de locatie 
voldoende mogelijkheden voor een vergadering, receptie, buffet of 
groepsdiner. Maar ook voor presentaties en een afscheidsreceptie of -diner 
doen wij onze uiterste best. Een receptie met een buffet of diner in diverse 
gangen of een goed verzorgde brunch, de kwaliteit en service staan voorop. 
Maak uw wensen maar kenbaar en laat u door ons vrijblijvend informeren 
over de diverse mogelijkheden. 
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Drie gangen menu ‘Wijnberg’ 	 Menuprijs € 24,50

Stokbrood met kruidenboter 
 

Uiensoep 
Goed gevulde uiensoep met beerenburg en nagelkaas 

of  

Tomatensoep  
Van verse tomaten gemaakte soep met een vleugje basilicum 

 

Varkenshaas 
Gebakken varkenshaas met krokante spekjes geserveerd met een 

champignon rooomsaus 
of 

Victoriabaars  
Gebakken victoriabaars geserveerd met een sausje van tuinkruiden 

 

Dame blanche 
Drie bolletjes vanille-ijs met warme chocolade saus (apart geserveerd)

Wilt u uw gasten tot slot extra verwennen dan kunnen wij een koffie compleet serveren 
bestaande uit koffie of thee met verschillende lekkernijen voor de prijs van € 5,50 p.p. 



Drie gangen menu ‘Bolsward’ 	 Menuprijs € 29,50  

Welkomst amuse van de chef 
 

Carpaccio van zalm 
Carpaccio van huisgerookte zalm met een basilicum mayonaise 

of  

Carpaccio van speenvarken  
Carpaccio van huisgerookt speenvarken met gekonfijte uitjes 

 

Verfrissende amuse 
 

Kogelbiefstuk  
Gebakken Kogelbiefstuk met bearnaise saus en knapperige roerbak groente 

of 

Tilapiafilet  
Gebakken Tilapiafilet geserveerd op een bedje van spinazie met hollandaise saus 

 

Vruchten bavarois  
Bavarois met vruchtensaus, vers fruit en slagroom

Wilt u uw gasten tot slot extra verwennen dan kunnen wij een koffie compleet serveren 
bestaande uit koffie of thee met verschillende lekkernijen voor de prijs van € 5,50 p.p. 
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Vier gangen menu ‘Fryslan’ 	 Menuprijs € 34,50  

Carpaccio van speenvarken

Geserveerd met een frisse seizoensalade met witlof en Friese kaas

 
Uiensoep

Uiensoep bereid met een vleugje Beerenburg 

 
Runder entrecote

Gegrilde runder entrecote geseverveerd op een bedje van gepofte Friese  
aardappel met Friese droge worst 

of 

Snoekbaarsfilet 
Gebakken snoekbaarsfilet gerserveerd met een saus van Bolswarder “Buorren” bier 

 
Warm wentelteefje van fries suikerbrood

Geserveerd met vanille ijs,  slagroom en vers fruit 

Wilt u uw gasten tot slot extra verwennen dan kunnen wij een koffie compleet serveren 
bestaande uit koffie of thee met verschillende lekkernijen voor de prijs van € 5,50 p.p. 



Vier gangen menu ‘Gysbert Japicx’  Menuprijs € 39,00 

Welkomst amuse van de chef 
 

Kip salade 
Salade van geroookte kip met bacon en walnoten 

of 

Tonijn salade  
Salade met gebakken tonijn, kappertjes, olijf, ansjovis en kwarteleitjes 

 
Kalfs bouillon  

Dubbel getrokken kalfsbouillon met een tuinkruidenflensje   
 

Verfrissende amuse 
 

Tournedos  
Gegrilde runder tournedos op een bedje van bospaddestoelen met een balsamico jus   

of 

Zeeduivel 
Gebakken zeeduivel omwikkeld met schwartzwalderschinken geserveerd op groente uit 

de wok en een beurre blanc van prei  
 

Trio van chocolade 
Nagerecht van verschillende soorten chocolade bestaande uit chocolade-ijs, 

chocolademousse en een semifreddo met Amaretto  

Wilt u uw gasten tot slot extra verwennen dan kunnen wij een koffie compleet serveren 
bestaande uit koffie of thee met verschillende lekkernijen voor de prijs van € 5,50 p.p. 
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Vier gangen menu ‘Royal’ 	 Menuprijs € 42.50

Welkomst amuse van de chef 
 

Carpaccio  
Rundercarpaccio gemarmerd met tuinkruidenpesto geserveerd met salade, 

pijnboompitjes en tête de moine roosjes 
of 

Taartje van Hollandse garnaal 
Hollandse garnalen taartje met appeltjes, bieslook en kerriemayonaise op 

een bed van lof  
 

Tomaten bouillon  
Heldere tomatensoep met croutons 

 
Verfrissende amuse 

 
Kalfsoester  

Gebakken kalfsoester met een saus van blauwschimmelkaas 

 of 
Zalmfilet  

Op de huid gegrilde zalmfilet geserveerd met een zeevruchten risotto en een  

sausje van langoustine  
 

Crême brulée  
Crême brulée van witte chocolade, vanille en een Amaretto topping

Wilt u uw gasten tot slot extra verwennen dan kunnen wij een koffie compleet serveren 
bestaande uit koffie of thee met verschillende lekkernijen voor de prijs van € 5,50 p.p. 



Buffetten
Graag wijzen wij u erop dat onze buffetten vanaf 20 personen worden geserveerd. 

Luxe koud buffet  
soep, stokbrood, boter en kruidenboter, huzaren, zalm een aardappelsalade.  
Een schotel met 3 soorten koude vleesgerechten: rauwe ham, rollade en paté. 

Een schotel gevuld met diverse soorten vis: haring, gerookte forel en pepermakreel. 
Gevuld ei, gevulde tomaat en rolletjes ham met asperges. 

Verschillende soorten sausjes 
Dessert: Diverse ijstaarten, bavarois, vers fruit en slagroom   

€ 19,50 per persoon 

Oosters buffet 
Licht gezoete tomatensoep met stokbrood en kruidenboter 

Warm: Gehaktballetjes in pittige saus, sate in satesaus, kipfilet in zoete vruchtensaus, 
pangasiusfilet geserveerd in teriyakisuas, nasi, friet, salade en kroepoek. 

Dessert: Diverse ijstaarten   

€ 19,50 per persoon 
 

Luxe warm buffet 
Soep, stokbrood, boter en kruidenboter. 

Vissoorten: zalm in romige vissaus en gebakken mosseltjes met kruidensaus. 
Vleessoorten: saté met pindasaus, gehaktballetjes met pikante saus, stukjes varkenshaas 

in roomsaus en beenham met mosterdsaus. 
Aardappelkroketjes en nasi, warme groente en rauwkost. 

Verschillende sausjes 
Dessert: Diverse ijstaarten, bavarois, vers fruit en slagroom   

€ 24,50 per persoon  
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Luxe koud & warm buffet  
Soep, stokbrood, boter en kruidenboter. 

Salades: huzaren, zalm en aardappelsalade. 
Een schotel met 3 soorten vleeswaren: rauwe ham, rollade en paté. 

Een schotel met 3 soorten vis: haring, gerookte forel en pepermakreel. 
Warm: Saté met pindasaus, varkenshaasstukjes met roomsaus, beenham met 

mosterdsaus en zalm met romige vissaus. Aardappelkroketjes met nasi, warme groente 
en rauwkost. 

Verschillende soorten sausjes  
Dessert: Diverse ijstaarten, bavarois, vers fruit en slagroom   

€ 28,50 per persoon

Fries Buffet 
Friese uien- en mosterdsoep

Diverse brood soorten met roomboter en kruidenboter 
Salades: Rundvlees, aardappelsalade, groene salade met gegrilde kipfilet en gerookt 

spek. 
Een vlees en vis schotel gevuld met streekproducten. 

Warm: Gebakken snoekbaars, in Us Heit bier gestoofd lamsvlees, gevulde varkenshaas, 
warme groente, rauwkost, verschillende soorten sausjes, aardappelgratin en gepofte 

aardappelen.  
Dessert: Parfait van Frieske Dûmkes, suikerbrood, bavarois, vers fruit en slagroom 

€ 32,50 per persoon

Wijnberg deluxe koud & warm buffet 
Soep, stokbrood, boter en kruidenboter

Salades: Rundvlees, zalm, pasta en aardappelsalade. 
Een schotel met 3 soorten vis: Gerookte zalm, Noorse garnalen en vispaté. 

Een vleesschotel: Saté met Satésaus, varkenshaas met roomsaus, beenham met 
mosterdsaus, Ossehaaspuntjes, Lamstoof potje en Gamba’s  

Warm: Een hele zalm met romige vissaus, aardappelkroketjes, nasi, warme groente, 
rauwkost en verschillende soorten sausjes 

Dessert: Grand dessert   

€ 37,50 per persoon  



Hapjes
Luxe zeevruchten tapas plateau (min 2 personen) € 9,00 p.p.  
Rijkelijk gevuld plateau (warm & koud ) met verse schaal- & schelpdieren en 

verschillende soorten vis, stokbrood en kruidenboter  
 

Luxe tapas plateau (min. 2 personen ) € 9,00 p.p.  
Rijkelijk gevuld spaanse tapas plateau van verschillende soorten vlees- & vis (warm & 

koud ), gemarineerde olijven, stokbrood en kruidenboter 
 

Luxe finger plateau (min 2 personen) € 9,00 p.p.  
Rijkelijk gevuld plateau van verschillende soorten tapas en luxe borrelhapjes (warm & 

koud ), olijven en nootjes, stokbrood met kruidenboter 
 

Borrelplateau € 8,50 
Kaas, worst, nacho’s & nootjes, olijven, stokbrood met kruidenboter 

 

Luxe bittergarnituur € 8,50 
Een variatie van koude en warme hapjes  

 

Spicy dish: Hotwings & Flames € 8,50  
Zes pittige kippenvleugeltjes en zes vlammetjes met stokbrood en kruidenboter  

 

Portie bitterballen van Dobben (10 stuks) € 5,50 
 

Nacho’s met paprikasalsa € 4,00  
 

Luxe Canape’s op schaal (vanaf 10 personen ) € 12,00 p.p. 
Gerookte zalm, zoute haring, paling, paté, carpaccio, beenham, brie en een gevuld 

eitje, kaas/worst en gemengde nootjes 
 

Luxe Canape per stuk (minimaal 20 stuks )  € 1,50 
Keuze uit vis en vlees en vegetarisch 
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Koffie en Lunch
			   Fries welkom € 5,00 p.p. 	  

		  Twee kopjes koffie of thee met Friesche oranje koek		
	   
			   Hartelijk welkom € 5,50 p.p. 	  

		  Twee kopjes koffie of thee met petitfour	  
   

			   Warm welkom € 6,00 p.p. 	  
Twee kopjes koffie of thee met gesorteerd gebak 

 

Friese koffietafel € 12,50 p.p.  
Soep 

Diverse broodsoorten: wit, bruin, rogge, suiker, krentenbrood en beschuit. 
Beleg: 2 soorten kaas, 4 soorten vleeswaren en zoet beleg. 

Kopje koffie, thee of melk naar keuze 
 

Aanvulling op onze Friese koffietafel: 
* Kroket € 1,80 per stuk 

* Huzarensalade € 1,80 p.p.

Luxe Friese koffietafel € 16,50 p.p. 
Soep 

Diverse broodsoorten: wit, bruin, suiker, krentenbrood luxe broodjes, bolletjes en 
croissants. 

Beleg: Roerei, kaas, vleeswaren, rijk voorziene salades en zoet beleg. 
2 kopjes koffie, thee of melk naar keuze 

Snel zakenlunch buffet € 17,50 p.p.  
Soep, 

petit pain gezond, met ham, kaas, ei, salade, tomaat en komkommer,
waldkornbroodje met gerookte kip en waldorfsalade

focaccia met gerookte zalm, ei, tomaat en een Griekse bieslookdressing 
Jus d’ Orange, Melk en Karnemelk
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